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o Sni o breek de sie uiteindes van de aspectes. Sehil 2¢ g||erlf‘c‘itefs:r S
-\'\?-{ e e et een dunschiller pan Net ouder het kople voe!waaq(gi-.k 7P/
T beneden. Doe alle sdillen et ruine fcoud woler (e MaNIE
Ct 2oub) in een pan en brew aan de kook. Laxt evey L{i%er'ndjwej
e Kleew. éyﬁd!” de Scb\iﬂkem en lof de aSperfes in hek
trge Warer. Kool Ap minuten vp 2xcht yuwr rdelsel 3
vmrqm# 1@1 (a3t 2¢ Nog Ao minuken Fn N (ctetielop de.pen), et don het
WS IntusSen de Rosetial ddrdappelen (e hotkt ze niet fe schillw!) o Sy 2 in Niet fe
leine Shukken. Kook 22 in water ¢ 20ut) gasr in Xt IS Minwden.
Kook de 2 eieren hard. Pel 2¢ en hak ie ﬁn. Hale of knip de dee/{eiﬁ'n. Hou_
Allebei even apart. !
En nade hollanolaise-Saus -
Doe de eigelen Wet zout & peper in de blender (of keuleums dine)
o Jast A Winutut goed doortcloppen. Verhit inhusien in eey sleolpon
het citrocusap en de azin ot het befint Je bubbelen. fiek dad de Jote
VloelStof in eon Klein Straalte van bodensf in de blender ferwil je dradif.
et dow uit. Last uﬁquws i dewelide steelpan de boter smelien (nidt bruiy
Dit is het Moment om de asrdappels ¢ 4 NN
op bordev (of 2ew moomcm;:)‘aﬁes:ﬁmsﬁfgﬁ ﬁc ﬂ’em ¢
zodrs de boter begint fe Scuimen cle Ylender weer asuzetHen

en ool de vigeibare bofer v e zo dun m elyl Smcxlvj'e nasr binney
giedn. Voil3 - eo padthige dikte botersaus ! ;

Serverew . Meleen Serveren want e tunt de Ssus wiet weor ppwasrmen, dsi Adt e schitn!
biet Az Sauy over de o pesges ev)! ArMer et cle re%rsel{‘;_ on het qelajkk eff i
Dol lekker met st (ot [ooSjes qedixside) plakes haenhaw of acllerham.
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