——————wwW. fokem metlcarin.n) —
\SP&JDMW CMbonapy (2 perionen)

Bereiclen: 1Is winuden

Nodiq. C%{'D

loo g SFeIL['eS % §’>
2 eleren

3y ol sf&fwom@ Vo Jelein bal:fe) .

hawdvol vmclfmr{c parmezasufekay) G
4 kuoflookiee

veRgemalen pepes

200 q Spaheth

Tp/
Doen: % » 07{0/,; 4
Zet een ke pan op met Water (zout) voor het lokon. van 04fF Niet

de spahiett . Doe de spelies in aen Widdelgrole pa. wek F?
dille E)h;dmk&m [aat jﬁp 0[(; niet al fe Moojjzu/r fgbﬂkm %
M XS minuten. Shi de lnoflook een in de Je

cloormicden plet €U;{m en ploi erbi. d 2 uf”‘ﬁ}g;’g{ﬁ“ﬁ
Doe e spaghetti in het inmiddels kolonde waler

Otet do- Toow b de. speties on 7ot Yok vuur heel lasy, st de voom ey beetie
mkoken. A Uet e hard qast + plaxte erouder of hail de pan eveu vau hek vuur
Vis ten het einde de lcm{/oof eiit en qooi Wej.

Klop i ecu kommetie cle eiereu Goed lo§ Met aan yprk OF gaide.

-y

if /oot SR Hur\ “Ropr e helft vay “de qersple. parme2dane leads eszon
9“&;% uﬁwf&” 6f€1‘ cle ﬁ}ATe SP hetti Af i ool V@q{e} eu st qf)ed Litlekken,

Doe de clswpende Spafhetti by de speties Jroom, en roer
Goed cloor elkasr: Uogg et cimenssel 4oe 'on roer alle
optiewy goed oloo. Doz de detiel op de pan en [sat 2o
= o minuterie Shau, het 9aS g uit. Dapr de. Uit Yau de

€ Pal sl het¢i en kg e an fetlere Stheuige Mmagiu.
Serveran - In cliepe bovdden wet dle vest van ole N
ersSple Kads e flink wat ersacmalen 2uwarte 8

jvepé’f. (Geen 20ut, olst 2it Al in de spekjes) /@ﬁg

/{\?\- .
Hoewel carpomara on[uswwlcevl;/( <
ULrbonden Met Spapheth (uljen

fblcl&b}@\), I%M het ok n;:nﬁazgngd

anawe pdSRiporien. On

U{a% Mbinate (Y eHét}Wﬁ
VINe.




