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Refeiden : 20 minuten

Nw{ij:

So0 4 c]amba‘s (qepeld & schpongemaslt, diepuncs)
2 Mango’s (rip, madr nofwel et Sievig)

2 boSies lendeui

2 Spadije pepers
[ citroen gal(am Rsp)
handvol verse muntblasdjes
Stubje verse gember (1 2 cm)
I lno{looleentie

Schentje. witle Wi — of water
Scheat” ThaiSe VisSsus

Schewt Cwolc)olie

Doen:
Hayl de jf\W\bA‘g evew Vau devpren UH”_AZ Unewr, wodst 2e
niet Weer helemaal beyroreu 2Gu. Sni ivchuSsen cle Mang
0 blokjes eu cloe 2¢ in een qroke, liefst vy platle <chiaal. .

- T Tk de qemtber~fijn. Sng 1 Spasuse peper in :
t){v.{eyp@;{_ Wobje ScWline 11 tﬁ(i fd@CWf-\Hﬁ), Wale dle andere . Hale de

adIzeHe [cnoffookdeen fin. SUG 1 bosje (enteui i Moole. ScUuine Stulfes vaun

1 Acm (= decorahie), de dudere in ri ef)es. KASP de Citpen celil.

Hou alles bj de Wand. Tot 2over fun [ alles voorbereiden

Verhit wat Cwol) olie v een Lople of gk loelken pan.
Doe da Qember, (Mo look en fijgelalle peper elby en schep evenom.
Voef cle gamba's en cle Mehes leateui pe. Schep

alles_eon pasr
et g, Pe qamba's moeken vomsl niek fe qadr /G gapan %reqep‘j
Conbai) wotlew. BUS af met ‘een Scheubie waler of Witk wi o o' 00k g
(ot qambagclnillew bouillon — 2je de ﬁnrrveuersvm'am!’ Jan clit rzsz WA D

Doe er umm(gms een Scheut visssus by, Nof tven omsche ppen en ldlasr. %

Dit hele baldew duwrt v Folal niet weerdan 23 2 Winuken, .

Doe de gamboa's jnclusigt Saus bij de my\?go’s en Schep alles qoecl dloar elkdar,
Larewr met de rest van gle Feperties evt boSui en boesfrpi mzi Ae munt ey cifrogh
Serveren: onwiddellg ! ledereen < chept Zelf op aan hfel '

< g leder met een !aasgz Frosecco of moscat d'aSh /fris zoeke dessertwin)
Dol qugm +als Junch c{zfetm. How dan Ole2e seveel Woden dan voor > Periovey.
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