| www. [coleumet karin Ml
Spicy qambasalade mer o &mumi'(q

£rsomen — Vpa erecht
oney — lun hgerecht)

Bereiden - 25 winuen
[ndepsn: [0 minuten Chouillown) 7’7ler0€,ver5l/a/ﬁcwnL <<=
Nodg-

750 4 vute gamba’s Crauy, onfepeld)
2 M3Mo's (e, masr nojwel [efs Sfevig)
bo:!gzs [ev\?em

2 Spasuie pepers

| catvoen (alleen sp)

hawdvo| yerse Wlum‘rb!a.ad ¢

5+ul ¢ VesSe 74ew1berc+ 3om)
(MDJIDOH&

J Slaloﬁe,

[ qlay Withe wyn

Schteutie Thaise vissaus

smwr (wol)olie

domha boler

Doen:

o Breek de lcoppen van de qamba'y e pel het pantser esaf _
1d&mum S gty de boum}cmc ‘dle rup"y ivt dle (avgk 1 wet =
L) e Scierp Mese en i Mr an foyr kug#;fg Rk
MeSfe. sleads dw\(mafxiﬁa Dit duw+ + 15 minuten.

&lﬁ UIARY
s

YUy £ 2 Minulew euam balcken . Het be,fer N heertie

Wwates en 19

Pm{—klgm (niet | sljer dai' (o Min =dav wovdt Mz’r bitler). Oietcloor eon 2001 ey
Jast de vieistof

n nﬂjzﬁES

S melt een lontie boter in een pan, Simen met gov @HA ek

feentic lnofloole 09 ean Cfﬂsmpwd Sjalotie Doe alle Schillen 2

Koppen e/bi en roer eon 'pasr leer 0{0( om. Last op Vl/lmlofelfﬂﬁoj
ruileen. Blus cx{ Mmet |

Ic\,s witle Wi Brew dau e lcool | 2t 1eS 2achier en aat & m'w

op middelhoof Vulr inlolen ot ple Melft (+6 & 1o min). Bouillos!

intuSseu de mawfein bloljes e doe % in een Qrov‘t plate schaal \Mocha o,
mluje ember ev de dude (noflookleen fhn. Snj Spasige gw vweel mbgjk
in Wlome < chltine ﬂ ehes %‘de&mﬁc) hal cle audere 4iju. \Smi bosje ouu ouﬁ:

’ [evHem in vwoo:esdfl meS ey vant | em (= decontie), de sudee /S

EasF de C{'h’D-CWS([/II, ot zover de vo bereicivg, Y

Jeshit wet (Woldolie in e wok of Cfm‘c CDUCGWPAM e da. .

9e vmb&r (cnoffook e Lfingehalie pep pe elbjj, Schep even om.

Vo b jambaj on HM?EE EVH(’I/H foe. Oim SLW{VJPQW Lartde
a J

3

ieh Je gaar (entast) worden. Blus dof met de bouillon en eon S cheutie vissaug.
wien owscheppen en [ Choble bakhgd: + 2 5 : minuden)
Doe de qamba's incluSief saus gy cle Wango's ‘o schep alles qoect door e |lcaar,
Gamar et de 165+ van de yeperhes 2 bosui ,en Je Munt en CE'IYD@MEBSP.
Serverew. onmiddell§lc ledereen Schept 2ol op aau 4 fl

lekler wet een JAAS §eCCo of MoScsto d'aSH /4 20efe dossert m}
E 0ol mrqescm taly fwchqmchﬁ Houw dlan deoe %Queelmdew At wor 2 pefsomen.

@Lmk |




