wwiw. Kokeumet [canin. nl ——~\
hn de Scldefp 7Q3f&ﬁn€2fd€ CajujHej (4 personen)

Rereiden : s minuden
Inde oven - 10— 1S minuten

Nodig.

3 wjb(i(!&s (t 4 losse schdy;,eu)
1s)alotye, inqe sneden

Pasr bkjey peferselie, fijugehakt
20ut £ cuwitle) peper

joh@uﬁe room

4-6 el paneermeel (liefstvers)
}((Dnﬁ‘e boter

Doen:

Overt yoovverwadmen op 2oo °c

Leq in elle Schelp 2 coquilles. Strooi het
ﬂnqcswcdew sjaloﬁe ey al'g ferselie erover,
Zout & peper- Schenk in elke Schelp een
Schewtie room . Strooi er een beetqe paheesmd
ovel. Lof bovenop een klowtje boler

Jchuif de Schelpen uoarzfchh‘c] in deoyen. Na x10-15
Winuken zin 2e qoudqeel. WMeteen Serveren.

Tip/

Vexs palt ee (Wee
Maslc e vam

naeimalen
(wit)brood_

Variawnten.

¢ kunt eindelvos Variéren op At qUZCM‘, A»/Mgm}calif}g
van Wat je in huis lebt. Probaer eens clille in plaats
Vain pettrselic . Rivfeties lenle-ti inplaats Vau een
5Ialo je. Wit Hollandse gurnasltjeserby’. of Vs
ans een gcheufje Witk Wi 0. Of een drupije
balyamicoa 2iin. Ete, efe.

13fe Shud)
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