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Kip et csshewnaten_ cs personen

Bereiden: 20 minuten
Marinadetiel: Is winuten (of awer)
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| vode paprika, in dunie reepjes

| cloos|e Champiguons, in plalcjes
100 9 cashewWmoten Conpezouten)
9% 9 wmie
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Voor cle. mannade :

dl ketjap (=10 el)

rdl Shevy

[el Maizena

[ Sambs|

[ H qemberpoeder

| knoflpolteontic (uit de peR)

cloor de. maninade. Last dit een kwartiertie (o f
[3Wer) shan en s ciep husseutieds o keerte om.
Brény alast een gple pan water (4 1out) aau de Look Voo
d&%ie.

Last de kip uitlekken in cou Zeeﬁ (Vawy de Warnade op in eou fcom )
on bak dle. reepies Svel in wat hede. olie in don Chispjes)pan of Lok
W0y de prei, paprika en champienons Hoe e bale alles eVenties Mee.

Zadkties qasr worden.

| VAILZ Winuten , rusceuridls et e vt even [ostek ke,
N hetlastste. oment de cashewnoten door de Lip
LZonieh Serveren . Schep de etifjjc lekte wie dov de kip en w

?
Shﬂwumgfoefmwna{ dlove 2lcsar. Serveer* oy & gvoke borden.
Ohder de rian

T
AR IEAIZTT
S
g

ANl Faas a
5840 v ,
RARY

‘?\:s:o:\?-‘-"

Doenm: merdakfl;&eﬂs_@aé
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Roer de infredienten yoor de Wannade door elkasr ; riégylx Kipset
I een o, Sni de lip in Wopie reepjes en Schey \ Wippen
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Olet de Marnade Ubi(. poe de deliel op de pau eu ldat alley in X o Winutey

ook in oie Aussentid ole mie gasr Ckik op de verpalcking vasle is et eou fuestie
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