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Knolgeldm{j oep et 2alm, ¢4 personen)

Bereiden: Ao minuten
Inde psun: S minuteu

Nodfj :
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E&ﬁe boler om inde halden
50 4 qmok{e 2alm_

Doen:

Schi] de kwulﬁddeﬂ{ en snyd hem in B b[ok{‘eﬁ‘\
Beway ze ' imeteen inwater met een Scleutie
s oms% cifroensap.

ST o ) Fruit de ui packties in wat bofer. Uoeg o

Tie!

uitelelde blokjes [cnol§eldery toe .
Vory een (Her Wakr oo, et oouillonblokje,
G e Slroom, bina het hele bosje peterselie
en peper & 2out. Laat in t |5 minuten
heel 2achhies’ qasr worden.

Purer de 5Zc,o Met e shafmixer of inde leeulenmachiye MAdF i/
/Cﬁbr/

Serveren. i

Dfapeer in het widden van ellc soepbord eon mpoi hoopje gervolle zalm.

Schenk de Warme Spep eroperlioon O mek de o lev
Cﬁ,‘mqwalck) Tz%mh‘e, 4 - e
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Extra njlc door Hrevoeping vau eon quenelle vam Huinkruiden.
Clop wat Slefroom Vieel stif in don koude meblen kom

on Vog ef aonhandje fyngehalde verse fuinlruiden

oW He_ (dille, peterselic, bieslook , +jm). C=
Madt er met z eetlepels mooie cﬂ\afa!e_ onlen \
berjes ¢ quenelles) Vau eu leg die bovensp
cle zalm.




