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[ Frise mcmdarffwéma&f "o pusten)

Bereiden: 25 minwlen
[n dle oven: 30 miuten_

Nodij-_

loor lf?ﬁd@q-‘ Voor de l/uHmj:

| el S0 9 boter

125 9 Suiker 125 g suiler
125 g zachie boter 5 tidren

250 . bloem 4 pers mandyynen
Sufie 2out (+1 voor Jdryering )
Doen:

OVen Vo Ver wadmen op 130 °C

Daag: Klop het ei en de suiker wit & schuimiq. Doe dan de blgewm met zout elby en
[lop door 4o+ het aon Sonrt )carrdr‘; 2404 is. [heed s de boler erdoar+ot je
oo bal hebt. Last olie in de loelkast een Jcwartiertie opstiven Cmaf ook lsujer)

»mim InusSen in een pan met dikle bodem de boter lsnf2aam S meliea,
Sfen Worsey

o) Klop met de mixer (of 9arde) de Suifer erdon, e yeriplgens de eieren o

ot e een Mooie Sous”hebt. . ﬁhzm
Rup de Schil ven dle ¢ WManclsnjuen en pers er 2uit (=t 12l syp)  _ \_ Kein |
Dé';mdw 2 Mandasnjen wMer# niet qegmik# Voq fasp en Sap +pe o)

A de pan ewn [aat het gehel op eon Wl zacht VIUIHE Jang2qame Q@?

o dilo weden . Afabe even clowloppen wet eon 9adde, Jegeq het Klonderen.
' et een qrote faartvorm (B28 Em) in wet boter en beshrosi

met blew - Verdeel het deyf over de yorm.

Oiet de wandaninenssus voprz fchtiy 7/

n de vorm. :
Shij (desqeienst) 4 mandarjn (mek
Schl) i flinkrdunne < chiffies o ly
die bovenop de Rt

Schuif de Byt in de oven en hak +
2o Winuden

TN
urrdruklev
in de.vorm

knammhj’c

netde dit- hoe duner

de detfoodem,
hoe leldeerde.r~

Jerveren: af lalew loelent en serveren. Geew slagroon o.id.
2rby doen, de faart IS Mool in 24u eenvoud |

@km(<




