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Pasr fakjes pefeselie.

Doen:

Vray de slager™ om de lealfshass opte binden als eon rolladle.

Doe"m Savwen wet het uitfe, de Hongu, de wite win en het lauriesblad in eon

ﬁm en brews asn de kook' Voo oait een Scheutie water Tl
¢ . Doe hel’dleksel op de panen laat het vieos pp cen 26k e

héel 13s8f vuurke inteen uur gc\w wordew . -

ML :
Haal et Viees uit de pan ew [t afkoelen (minimaal A yur) i 7ip/

Cool het surierblaadie qu Voef aau het keooknat fe Fappertis, Q0
anSjovis en oly falie Foe “Fureren met cle Sthafwixer en in ¥
2en kom af |alen Loelen. Eventuee] verdunnen met wat %

CfYoensap ew op Smask brewjew met zout & pepes. ‘
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b Sexveren : Sugj et vieeS in 2o cluy w elyle. )ofal(tew en —
Iy op ¢ bovdjes. Schep de Saus erpye)? arieren. Met wat plaljes citvoen ey
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