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Warime chow(adzmrﬁ@ (4 personen)

Bereidewn - 10 minuten
M de oven: 6 minuten

Nod@:
125 extva pure, chocoly
1259 boler

2 eieven
4 el suifer

1 el bloem -
1 sinaajappel Calleen rsp) liP

creme Aratche /slsgroom Cvonr erby) al baih manie

Doen: gven voorverwarmen op 200°C

Bredk dle chowla in Kleine stukjes en smelt ze samey wet de.

(lout boter aw bain warie. Goed oeren ot e én egale et oy
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Vul de vormpjes Wet het chocolade mewfiel

eh et owjtver 6 minuten in de hete” oven. Ze woeten van
butten SIEVIq Zgn, masr van binven nof 2acht

Z Haal 2 utt de ovent en st inde varmpies aLicoelen op e
aahretht. ot 2ouer de. voprbeieiding. pies of p le
Servefen:

Zet 2e nof eyenties (1 2 minuden) in de ele oven. Hasl 2 dan vours ey Uit
de vormples en Serveer op Moole bovdjes met en Schepje créme fratche of
qzklaplc S(agroom_
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