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ZQ(\M%)ET Wfd F@?LD 2 Vallye )/IAWL (4 perSonen)

Beveiden: 5 winuteu.
ln de oven:  §-1o minuten_

Nodig:

4 23 m{w'(eh (eveu cywm‘)

% flinte el Cliefit vene) pest
| Citvoen (sllean rasp)

8 plakjes rauwe ham
Scheufie oljfolic

Doen:

Oven VoorVer wasmen op 200°c

Beyweor dle bovenkaut van de. 24l lets met

KSSp de. citvoenschil erbpyen. 7 “ pesh
Wikkel vervelsens de. zalmfilels met de Plakies nuwe
ham (201 st de piteinden aam de ondvkdut 2. iHen)
et ean Yraadslee in weet sk Yoty of olieen leg de

Zalmfilets erin. Respreulel met een Hoiy beetie olgplie. Dat is
Tot 20ver de vosvbeseidi

andiy! ﬂr{ﬁwfoﬁlrm Je kit % ook (sfjedelct met wat falie) in de koelkast

ey beusfen ot e beaek lomt Je schuilt 2¢ pas op het laatsie
udrie a3 Moment in ldz, Oven. Zet ci)z Jomjska gp het mogter

[n het midden vavi de. oven. Ns 83 1o minuien 2iin %
enosko Elasr Cha;\L Gen beetie of van cle qrootie Vs je Hilets)
QUPESHLT) by aw s da kmwpeﬁj en de 2alm 1S yet gaur, hewtgh 24 cht

A mals.

Variaut. pobeer eens venchillende <poven

fauwe Nam CpPyMa, Serrano, drdennes, c@%
sdwsrawalder), masr polc eens pamcetta
(IBliaans spelo).
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