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Gewntie kip iw totoS well (z personex)

Bergiden: 15 minuten
Wachthid (Warneren)- 3o Minuttn

Nodig.-

| dubbele ipfilet

| lein blile kotosweflc (150 ml)
| qnede peper

| [imoew

3 [enfeuities (of Cloueleels)

andie velle Loviauder

el Maise ViSsaus (haw Pls of Nuoe M)
2 kopjes r\'{% (ba§waki of pladan)
(wol) ofic

Doew_:

Rasp de. hmogns dil met een ﬁne RSP ey IGJ? hem clsu uit-
Sui de kip in reepjes. Doe”de Lip Samey met Sap &
m\f M cen kow en [Ast eed 2 Wurhe Maringren.
Schep husienryds even om.

Kool inhuSsen e st jaaf (S minwden kokent + §
Mikiken nafaren.

o een P Jorwider de zaacl(es van de ﬁyefar et sng hem in olunue reepjes.

TN Tiﬁﬁ%{,\% Sny Id& lewfeuities in rinesjes e halk de konancdesbladdes gmf
) Vorhit wat Cwo‘lt)oh‘e, M de wolC en k de ’CffWZZf e§ df
roerballend. m T 2 Minudey imdbr‘um, oy lp(m de

; - Peperties oo en bale [ minuut. Blus af met de vissak
; ,g’g'g;gﬁ;;;gd; en de kokosmell. Vo cle leneuities fiz/ N st :qsc?f :
o UiKthudde Qe 1 -2 i nuwhes 2achbjes pruHelen.

Serveren.:
Masle 2 mooie Torenties van de nyst en Servesr de Saws eromheey.
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a%&w Gyees Mekde. Lonanderblaades.
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