www. lolen metkanin.u| —

TOMFDMS 0ep et § i NadSdp Fe( X Kaneel Cy pesonen)

Bereiden: 2o mivuden
[0 de pan: 2o wiucten

Nodig:

5“003 [&choou}cm:&ak’r) povpoeu Geitenkabrodjes:
2 flinke lruiige dacdSppels (009 24CUte X@iknk&gj
2 Seyels blet jeldorg A4 e

R

4 Stndassppel quklc&gwksﬁ?old
neel sfolye v OHfSelie

i“rmkbﬂinoufsem ke patie el

| Aol Slavoom

peper A 200t

Doeu:
Bre_»«lf an fidketel met wakr asu de leook.
|

Swilde pompoen Cindiey wodty) en de /e e
NN, eﬁ)s ewP_S 2 i o(olobep %%cenﬁe). Sy w“@”ﬁ?ﬁ"ﬂ’
\ de b(ﬂeﬁge[daﬂ( in plakjes. Su ‘( e

iw% oo Lyt - N\scuil
mesie de Sdil van de

AR -

@@ @, Sinaasappel Cinclusief al ket

- = i), Doe alles iean pan, Ssmen &

met het kaveelstokie en de bouillontsbletten. Vo + 4 lifer
kokend waker +oe ot de qeulen et onderstsan. Vo
epu & 2out ¢ RO dau dle look en [aat dan e
dek el op depsn in 2o winwden Zacltes qasr oden.
Vis de Sinaasappel en de el eruit.
Puseer de Soep met de shalmixer of in de feulenmachine
Py 0{ e Ny 2ont of peptr bijwl)ﬁt.

o : Geifeukassbiroodes

Vo ‘V;’E,[ﬁ,’% Verkeuime! de c(zlh‘cwkau over et TullS broad. Shosi er
Y/ rrie over. et S miwden 11 een Uede oven (200%),
tak en beetje pesrselie fin eu shvoi ervver.

Sewren
Verded de Soep over G Lommen, Gieh er eeu Spifsalte
oM in. Seves de brod(es 25 nasst.

ol




