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Tauna cotts mer bosvrnciiencoulis (4 rerzouen)

Reziden: 1o minnten
Wackthjdl - 238 ¢ uur (opshjven)

Nodlig:

250 M| slawom
250 ml volle mellc
S0 9 suiler

3 blaadjes gelatine
| Vanillestokje

Coulis
150 g bosvruchien (diepvnies)
2 ¢l suiker

Poen:

2oifaap Wet Zwarie innensle ‘
lus de suiker. Brew) op laag vuur asv de ook ew [aat & minuten
7 2achHes Kolen. |

Last intussen de qelstive wekeu in koud ater en maalc de coulis.
(nigp de blaadijes qoed wik o 1rver 22 CVan het vuur af) doar de

orin. (ast even afkoelen en 2t dlan dosas”
in cle koalkast om op fe SHuew D@?m%m;xer!
(33 ¢ uw)

Coulis :
2ot liet bevroren fruit met 3 ol suiler
2% | miauut v de Wlafneiww,qm{ rperen.

Serveren:

on clrasi beide om. even <chudden, Hl de leopjes op.
Serveer met Jcoude of Waime Coulis

L[k voor weer lekiere vecepten pp www. kokeumetkacin]

' . < nii Mok vanillestokje in de lewfte open eu
Doe Mellcen yoom (0 eeu Pan Zjuhl. Dge sﬁlql:(& gchmﬁel hF; do pan

Steek wiet een scherp mesje de vandljes (o<, wt een bod op het keope

hele room. Spoel ¢ kopjes om mer oud wateren giet cle et room
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