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Chocoladecakejes wet appel & pecannoten ( iz stuks)

Rereiden: |15 minulen
(n deoven: 12 Minufen

Nodig:

loo 4 2ifryzeud balcme

(00 4 boter

100 ?LSuilwf

| 2akje VanilleSuiker

2 eiren

30 4 cacaoppeder

| friszure appel Cbiyv. Elshr)
Co 4 pecaunoitn

S e 2out

Doen:
Ouen Voovveswarmen Op Zoo °C
Swielt de boler in de Waghetron of
oo Steelpan (zouder bruin e lated worden).
Mix datpzsmh‘ew.:bo\‘er Met de S tiker en
ole Vauiltesuiker v éev com. Voy de
vieren e en klop op Nieuw ¢vedt wet cle Mixer
+ot et eeu qehw <.
oy dan dovv ¢en 2eef Merl, cacdopoeder en 2out +se.
Nic Meer MiXen, Maxr ek een grote lepel even omSche pped.
Breek de pecanviofen it Stukjes. -

Schil de appel, SH§ in kleine Stuljes en Schep 22 Sawmen Met-
de hootjes door et d@é. ,

pierou cakevormpjes Met et dey.

Uul AZ pa . ; _
Lt in de ovew in T (2 Minuten Nyzen en

ﬁaw worden.
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