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Scveut ex vertine olifolie
Zout & pepe Wit ole olen

Doew:

Spoel de bouen of (0 een vertiek em |aat uitletlou.
scuil de wmk»fffzu en SArasf op ean amdoling
of ek de kaaSschasf in duune plales.

Sy de fauwe Nam 1 ounie Yeee|es.

Rol'de basilicunmbolaadjes Wet een pass tegeliilc op ew
Swi i dunne reepies ( Madr Mow een paar bladdes
;Pu{- voor de Mierd).

Doe alles i e Mooie gote Schal. St er 2out
e peper over plws @u fome Schout Vau dle leklwske-
pliibolie die j¢ Wt Hlussel cloor zlkar ew st de

\Sv;lm'ié'd liefst even inselcken

Serveren :
Schep de Salade nof even om en hestmoi met de
euouden basilicumblaackjes. Serveer wet Jekles boesen bwod
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