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C(afouﬁs met perzil (3 punten)

Bereiden: Ao winuten
I de oven: 45 minuien

Nodig:

1 gvot blil perzikey op Sap

50 9 bofer (+iets ¢xtra om inde veHen)
5 9 Suiker

25 g bloem

2 dl mell

G cieren

Suufje 2out

haude qe;clnaafde amandelen

Doen :
OVen voor yeswarmen op [97%
Vet een vonde ovens chaal (@2ecem) oilcin mek bofer

Shy de goed uitgelelde perziken in parties en vesdee( % in eon
Moot patroon over de bodem .

\Sm@_H’d& boler (in de WIAJ"VIUTDM 0f even (n aev Fe\mwg-}-l'g op het ?Cig - Niet
ruin 13w Worden '), 7e6f g blewm boven de bowt met ge be Vg

Suiter, 20ut en melk e en Llop mer de mixes bt eon Gehes

Voef ofaw Avor 4 de eieren e en bh;,t /C/DPPZW-HH Mot ez q/ad, i
Aun beslas worden. Schenk olit pver de peczilen en bestyvoi met wat
¢Schaafde amandelen. |

gaﬁ de schaal vpor2ichhg in de oven. NA 3 45 minuden moet de boveukdut
goudgeel en Steviq 2.

ﬁgguiﬁgn Jerveren: [suwwstn of koud wet en lasfje. poedersuiker erpuer

Voor ¢
f%edeﬁufkar

TIP! Mask ‘m ook eens op de oorspronlelyle
Manier : et lessen. Het aller lek Loz s
natuwlyl wet vere kefsen. pe Fransen
|aten cle pitlen Qewoon 2iten  masr dat
eet +odh ery on Sﬁq. en hehulpzame
gi% of il IWSew/o(qvewoneriﬁff

Wt dsn goed Vsn pas:
Masr qelulekig bestan er ool poten
et [at-en= Klaar ontpite |ofsen !
)e hebt in dlit qevs| 2 pofkw nodig.

Okuk




